
Vegetable Stick

ผักแท่งอบกรอบปรงุรส

โรงเรยีนราชประชานุเคราะห์ ๕๑ จงัหวัดบุรรีมัย์

โครงการนวัตกรรมอาหาร



ปัญหา ส่งผัก
17 หอพัก !

เศษอาหารเหลือ ผักล้นโรงเรยีน เด็กเบ่ือการกินผัก



-เป็นผลิตภัณฑ์
ทางเลือก

-เพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้

ส่ิงท่ีเราคิด

แก้ปัญหา



กลุ่มเป้าหมาย

1. เด็กใน

โรงเรยีนท่ีไม่ชอบ

ทานผัก

2.ผู้ใหญ่วัย

ท างาน



ไฟเบอรสู์ง
ผักสามชนิด

วิตามินบี 12

มีธาตุเหล็ก

แหล่งแมกนีเซียม



กระบวนการผลิต

1. 2. 3.

6.5.4



เหมาะส าหรบัคนไม่ชอบทานผัก

จุดเด่นของผลิตภัณฑ์

รสชาติอรอ่ย เหมาะกับการทานเล่น

ใช้ผักปลอดสารพิษ

สนับสนุนเด็กในโรงเรยีน



ขนาดตลาด

1. จดัจ าหน่ายสหกรณ์รา้นค้า
โรงเรยีน

2. รา้นค้าชุมชน

3. รา้นขายของฝาก

4. ขายออนไลน์ 1. นักเรยีนในโรงเรยีน

2. กลุ่มคนไม่ชอบทานผัก

3. กลุ่มคนวัยท างาน

กลุ่มผู้บรโิภค



แนวทางธุกิจ

Vegetable Stick ผักแท่งอบกรอบปรงุรส

ทุน 22 บาท ขายกระปุกละ 30 บาท 150 กรมั

คิดเป็นก าไร 33.81%

ทุน 28บาท ขาย ซองละ 50 บาท 250 กรมั

คิดเป็นก าไร 78.57%

ทุน 53 บาท ขาย กล่องละ 80 บาท 500 กรมั

คิดเป็นก าไร 88.67%

 

รสปาปรก้ิา
รสชีส

รสข้าวโพด



เป้าหมายต่อไป

ท าจากผัก
ออรแ์กนิค!

มีไฟเบอรสู์ง!



ช่องทางการติดต่อ

โทร :  0802931062

facebook : fifty-one kitchen



 

                    1.  นางสาวสุภัทรพิธาร        ปานแย้ม         ระดับช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 6

                     2.  นางสาววิมลมณี           แสงสุวรรณ์      ระดับช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 6

                     3.  นางสาวนนท์ฐนาถ         แถวจนัทึก      ระดับช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 5

                     4.  นางสาวอลิสา              บ าเพ็ญเพียร     ระดับช้ันประกาศนียบัตรวิชาชีพปี 2 

                     5.  นางสาวอุษา                ศรวีงศ์ราช     ระดับช้ันประกาศนียบัตรวิชาชีพปี 2

 อาจารย์ท่ีปรกึษาโครงงาน

คุณครรูฐัธร      ชัยวิศิษฏ์

คุณครทิูพวรรณ  จนัทอง

คุณครจูริพงศ์   ไชยขันธ์

คณะผู้จดัท า



Thank You

โรงเรยีนราชประชานเุคราะห์ ๕๑ จังหวัดบุรรีมัย์
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