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โรงเรียน

กิมจิกระหล่ำปลี
พริกกะเหรี่ยง

นางสาวปาลิตา เดโชพัฒนกิจ 
นางสาวขวัญจิตร ขวัญสุวรรณศรี
นางสาวกันธิชา แก้วยศ
นางสาวชนาภา ครองอำนวย
นางสาวพรธิชา พะยิ 

อาจารย์ที่ปรึกษา :
นางสาวสุพรรณษา อินทพงค์
นางสาวพัฒน์นรี บุญธนภาล

อาจารย์ที่ปรึกษาพิเศษ :
ผศ.ดร.ปาลิดา ตั้งอนุรัตน์

โรงเรียนแม่สะเรียง “บริพัตรศึกษา”  จังหวัด แม่ฮ่องสอน โครงงานนวัตกรรมอาหาร

         วั ยรุ่ นถึงวั ยทำงาน ช่วงอายุ 14-45 ปี  ชอบทานอาหารเกาหลีและกิมจิ

  ราคาขาย
100 กรั ม ในราคา 29 บาท
 200 กรั ม ในราคา 39 บาท

       เนื่ องด้วยตำบลแม่เหาะ อำเภอแม่สะเรี ยง จั งหวั ดแม่ฮ่องสอน มีการปลูกกะหล่ำปลี
เป็นพืชเศรษฐกิจซึ่ งกะหล่ำปลีที่ผ่ านมาตราฐานเท่านั้ น ถึงจะได้รั บการยอมรั บซื้ อขาย
แต่จะมีกะหล่ำปลีอี กบางส่วน ที่ไม่ ได้มาตราฐาน ถูกคั ดออกโดยมีน้ำหนักน้อยกว่า
เกณฑ์ซึ่ งผลของกะหล่ำปลีที่ถูกคั ดออก พอชาวบ้านนำไปขายพบว่าถูกกดราคาจน
แทบไม่เหลือกำไรพวกเราจึงคิดที่จะแปรรูปกะหล่ำปลีที่ไม่ ได้มาตราฐาน เพื่ อเพิ่มมูลค่า
ให้สูงขึ้นโดยพวกเราจะนำมาแปรรูปเป็นกิมจิจากกะหล่ำปลีซึ่ งซอสที่นำมาหมั กนั้ นเรา
ได้นำเอาพริกกะเหรี่ ยงที่มีอยู่ในพื้ นที่อำเภอแม่สะเรี ยงมาเป็นส่วนผสมหลั กเพื่ อสร้ าง
ความเผ็ดร้ อน และเพิ่มมูลค่าให้ทั้ งกะหล่ำปลีและพริกกะเหรี่ ยงให้มีมูลค่าสูงขึ้น

          กิมจิทั่ วไปมั กนิยมที่จะทำกิมจิโดยใช้ผั กกาดขาว แต่กิมจิของเรา
แตกต่างออกไปเนื่ องจากใช้กะหล่ำปลีในการทำ ซึ่ งมีคู่แข่งไม่ มากนัก และ
กิมจิของเรายั งมีพริกกะเหรี่ ยงที่มีรสชาติเผ็ดและไม่ เหมือนพริกเกาหลี และ
รสชาติของกิมจิยั งเป็นแบบสไตล์ไทยๆ แต่ยั งมีความเป็นเกาหลีเพื่ อคง
ความดั งเดิมไว้

สินค้าของเราสามารถวางขายในร้านค้าต่างในชุมชน และสามารถสั่ งผ่าน
ออนไลน์ ทุกช่องทาง นำความรู้ ไปเผยแพร่ ส่ งเสริมอาชีพเสริมให้ชุมชน

  กระบวนการการผลิต กิมจิพริกกะเหรี่ ยง

  แผนธุรกิจรูปแบบ 
กลุ่มที 1 คือ คนในโรงเรี ยน พวกเราจะขายในราคาที่ทุกสามารถเข้าถึงได้
โดยจะขายที่โรงอาหารและสหกรณ์ โรงเรี ยน
กลุ่มที่ 2 คือ กลุ่มลูกค้านอกโรงเรี ยน ขายตามออเดอร์ที่ สั่ ง บนเพจ

หลั กการและเหตุผล

กลุ่มเป้ าหมาย

คุณค่าของ/ข้อได้เปรี ยบผลิตภั ณฑ์ 

เป้ าหมายต่อไป

ช่ วย
ลดคอเลสเตอรอลในเลือด 

ช่ วย
ย่ อยอาหาร 

รู้ สึ กผ่อนคลายความดึงเครี ยด 
เพิ่มมูลค่าทางการเกษตรในท้องถิ่น


