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นางสาวปาลิตา เดโชพฒันกิจ 
นางสาวขวญัจติร ขวญัสวุรรณศรี
นางสาวกันธชิา แก้วยศ
นางสาวชนาภา ครองอํานวย
นางสาวพรธชิา พะย ิ

อาจารยที์�ปรกึษา :
นางสาวสพุรรณษา อินทพงค์
นางสาวพฒันน์ร ีบุญธนภาล

อาจารยที์�ปรกึษาพเิศษ :
ผศ.ดร.ปาลิดา ตั�งอนรุตัน์

โรงเรยีนแมส่ะเรยีง “บรพิตัรศึกษา”  จงัหวดั แมฮ่่องสอน โครงงานนวตักรรมอาหาร

         วยัรุน่ถงึวยัทํางาน ช่วงอายุ 14-45 ปี ชอบทานอาหารเกาหลแีละกมิจิ

  ราคาขาย
100 กรมั ในราคา 29 บาท
 200 กรมั ในราคา 39 บาท

       เนือ่งดว้ยตําบลแมเ่หาะ อําเภอแมส่ะเรยีง จงัหวดัแมฮ่อ่งสอน มกีารปลูกกะหลาปลี
เป็นพชืเศรษฐกจิซ่ึงกะหลาปลทีีผ่า่นมาตราฐานเท่าน ัน้ ถงึจะไดร้บัการยอมรบัซ้ือขาย
แตจ่ะมกีะหลาปลอีกีบางสว่น ทีไ่มไ่ดม้าตราฐาน ถูกคดัออกโดยมนีาหนกัน้อยกวา่
เกณฑ์ซ่ึงผลของกะหลาปลทีีถู่กคดัออก พอชาวบา้นนําไปขายพบวา่ถูกกดราคาจน
แทบไมเ่หลอืกําไรพวกเราจงึคดิทีจ่ะแปรรูปกะหลาปลทีีไ่มไ่ดม้าตราฐาน เพือ่เพิม่มูลค่า
ให้สูงขึน้โดยพวกเราจะนํามาแปรรูปเป็นกมิจจิากกะหลาปลซ่ึีงซอสทีนํ่ามาหมกัน ัน้เรา
ไดนํ้าเอาพรกิกะเหร ีย่งทีม่อียูใ่นพืน้ทีอํ่าเภอแมส่ะเรยีงมาเป็นสว่นผสมหลกัเพือ่สรา้ง
ความเผด็รอ้น และเพิม่มูลค่าให้ท ัง้กะหลาปลแีละพรกิกะเหร ีย่งให้มมูีลค่าสูงขึน้

          กมิจทิ ัว่ไปมกันิยมทีจ่ะทํากมิจโิดยใช้ผกักาดขาว แตก่มิจขิองเรา
แตกตา่งออกไปเนือ่งจากใช้กะหลาปลใีนการทํา ซ่ึงมคู่ีแขง่ไมม่ากนกั และ
กมิจขิองเรายงัมพีรกิกะเหร ีย่งทีม่รีสชาติเผด็และไมเ่หมอืนพรกิเกาหล ีและ
รสชาติของกมิจยิงัเป็นแบบสไตล์ไทยๆ แตย่งัมคีวามเป็นเกาหลเีพือ่คง
ความดงัเดมิไว้

สนิคา้ของเราสามารถวางขายในรา้นคา้ตา่งในชุมชน และสามารถส ัง่ผา่น
ออนไลน์ทุกช่องทาง นําความรูไ้ปเผยแพร ่สง่เสรมิอาชีพเสรมิให้ชุมชน

  กระบวนการการผลติ กมิจพิรกิกะเหร ีย่ง

  แผนธุรกจิรูปแบบ 
กลุ่มท ี1 คอื คนในโรงเรยีน พวกเราจะขายในราคาทีทุ่กสามารถเขา้ถงึได้
โดยจะขายทีโ่รงอาหารและสหกรณ์โรงเรยีน
กลุ่มที ่2 คอื กลุ่มลูกคา้นอกโรงเรยีน ขายตามออเดอร์ทีส่ ัง่ บนเพจ

หลกัการและเหตุผล

กลุ่มเป้าหมาย

คุณค่าของ/ขอ้ไดเ้ปรยีบผลติภณัฑ์ 

เป้าหมายตอ่ไป

ชว่ยลดคอเลสเตอรอลในเลอืด 

ชว่ยยอ่ยอาหาร 

รูส้กึผอ่นคลายความดงึเครยีด 
เพิม่มูลค่าทางการเกษตรในท้องถิน่


