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“ขา้วบอืโป�ะโละ ” หรอื ขา้วดอยญี�ปุ�น

พนัธุข์า้วพื�นเมอืง
ของกลุ่มชาติพนัธุป์กาเกอะญอ

ในจงัหวดัแมฮ่่องสอน

 บอืโป�ะโละ มาจากภาษากะเหรี�ยงที�แปลวา่ ลักษณะเมล็ดขา้วที�กลมๆ และใหญ ่



ขา้วมเียื�อหุ้มสนีํ�าตาลอีกชั�น มปีรมิาณอะไมโลสตํ�า

กวา่ 20% ทําให้อิ�มนาน  เหมาะสาํหรบัผูที้�ต้องการ

ควบคมุนํ�าหนกั

ประโยชนข์องขา้วบอืโป�ะโละ

มวีติามนิสงู  ชว่ยป�องกันการเกิดโรคหัวใจ
เบาหวาน มะเรง็ (นงนชุ ประดษิฐ ์และคณะ;กรมการขา้ว)

ปลกูแบบอินทรยี ์(Organic Rice) ดีต่อสขุภาพ



นวตักรรมคกุกี�จากแป�งขา้วดอย (บอืโป�ะโละ) 
ทางเลือกขนมเบเกอรี�เพื�อสขุภาพ 

ในรูปแบบของคกุกี�ไอศกรมี ผลิตจากแป�ง
ขา้วดอย  สายพนัธ์ุบอืโป�ะโละ 

“รสชาติอรอ่ยเหมอืนทานไอศกรมีกะทิใสข่า้วเหนียว”

จุดเด่นของผลิตภัณฑ์คกุกี�ขา้วดอย(บอืโป�ะโละ)



กลุ่มเป�าหมาย

วยัเรยีน ผูที้�ควบคมุนํ�าหนัก
และ ผูที้�ใสใ่จสขุภาพวยัทํางาน

ผู้ที�ชอบทานคกุกี�
หรอืขนม



SOCIAL IMPACT ASSESMENT

เป�าหมายหลัก
มปีระโยชน์

เป�าหมายทางสงัคม
คกุกี�ขา้วดอย(บอืโป�ะโละ)



PROCESS



KEY PARTNER

ชาวไรที่�ปลกูขา้ว

รา้นเบเกอรี� คาเฟ�

บรษัิทขนสง่



PRICE SETTING 

ต้นทนุ 32,500 บาท/เดอืน

หากผลิต 1 ป� จะผลิตได้
60,000 ชิ�น/ป�

จาํหนา่ยชิ�นละ 12 บาท
(ขนาด 12 กรมั )

ผลิตเดือนละ 5,000 ชิ�น

กําไร 330,000 บาท/ป�



คกุกี�ไอศกรมีขา้วบอืโป�ะโละ

ใชแ้ป�งขา้ว ใชเ้นยสดแท้ อะไมโลสตํ�ากวา่ 20 %ราคา

120 บาท

คกุกี�ไอศกรมี (SUKJAIBAKERY)

คกุกี�ไอศกรมี (PLAIMEE BAKERY)

169 บาท

165 บาท

25ชิ�น/กล่อง 350 กรมั

10ชิ�น/กล่อง 120 กรมั

7ชิ�น/กล่อง 190 กรมั



CONTACT

ผลิตภัณฑ์ดอยสน

COOKIE MAGO

0954488272



FUTURE PLAN

พฒันาสตูร รสชาติที�หลากหลาย

ใสผ่ลไมอ้บแห้ง/ถั�วลายเสอื



กลุมคนรักสุขภาพ ผูควบคุม

วัยเรียน

กลุมคนชอบทานคุกก้ีหรือขนม

วัยทํางาน

   นํ้าหนัก
สินคามีความแปลก

ใหม

ใชวัตถุดิบท่ีมีในทอง

ถ่ินมาเพ่ิมมูลคา

สินคามีคุณภาพได

มาตรฐานการผลิต

เปนสินคาท่ีมีคุณคา

ทางโภชนาการ อ่ิม

นาน 

รานเบเกอร่ี

คาเฟ

SOCIAL MEDIA

ติดตามผลลัพธจากลูกคารายกลุม/

รายคน 

 บริการอยางมีประสิทธิภาพ

เพ่ิมมาตรฐานสินคาใหปลอดภัยและ

มีคุณภาพ 

พัฒนาสินคาใหดีข้ึนโดยเพ่ิมธัญพืช

และเพ่ิมรสชาติท่ีหลากหลาย 

ชาวบานท่ีปลูกขาวไร

รานเบเกอร่ี

คาเฟ

บริษัทขนสง

สินคา

พนักงาน

ส่ือโฆษณา

แหลงวัตถุดิบ

แรงงาน

ระบบการขาย

วัตถุดิบและบรรจุภัณฑ

คาใชจายในกระบวนการผลิต

คาแรงงาน

คาพัฒนาสูตร

คาใชจายในการทําตลาด

คาใชจายในการกระจายสินคา

คาทําสัญญาซ้ือขาย

รายไดขายสงท่ีเกิดจากคูคา

รายไดขายปลีกจากการจําหนายสินคา SOCIAL MEDIA



MEET THE
TEAM

นางสาวมานติา นายวม
CEO

นางสาวชยาภรณ ์ชื�นทรวงจติ
MANUFACTURER

นางสาวชลดา รุกขวฒันาชน
MANUFACTURER

นางสาวชนตัฐา วงศ์สวุรรณ
Marketing

นางสาวอรปรยีา พรสขุภาพ นางสาวสทุธพิร พลพยคัฆก์ลุ
ที�ปรกึษาโครงงานวทิยาศาสตร์

(เจา้ของรา้นขนมไทย เบเกอรี� แปรรูปอาหาร)
GRAPHIC DESIGN

ดร.อัฏฐพล อิสสระ
(ที�ปรกึษาพเิศษ)

คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีมทร.ธญับุรี



อรอ่ย  
โรงเรียนขุนยวมวิทยา

 
อิ�มนาน

“ ทานเมโกะ “


