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สนใจสินค้าติดต่อ...

(แนน) (หวาน) (หนูด)ี (แตงโม)

นัดกับนัท ทีม

(ลนิ)



กจิกรรมกระชบั

ความสมัพนัธ์ในครอบครวั

กลุ่มเป้าหมาย

Target

Group 

กลุ่มวยัรุ่น

ท ีช่อบทานขนม

กลุ่มคนรกัสุขภาพ

กระบวนการผลิต
สูตร

วตัถุดิบ ปริมาณน า้หนัก (กรัม)

แป้งสาลี 45

แป้งข้าวจ้าว 55

ถัว่ลสิงบดละเอยีด 25

น า้ตาลมะพร้าว 65

เกลือ ½  ช้อนชา

น า้ปูนใส 130

จุดเด่นของผลิตภัณฑ์

เป็นผลิตภัณฑ์ ที่อุดมด้วยสารอาหารครบถ้วน

เป็นผลิตภัณฑ์ ท าให้เกิดการกระชับความสัมพันธ์
ในครอบครัว

เป็นผลิตภัณฑ์ เพ่ิมมูลค่าให้กับเกษตรกร

1.ผสมแป้งตามสูตร

2.หยอดแป้งใส่เครือ่งวอฟเฟิล

รอจนแป้งสุก ตกัออกพกัแป้งไว้

3.ตคีรมี

4.น าครมีทีต่เีสรจ็มาปาดบนแผน่แป้ง

โรยหนา้ตามต้องการ
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