
โรงเรยีนราชประชานเุคราะห ์62โรงเรยีนราชประชานเุคราะห ์62
จงัหวดัเชยีงรายจงัหวดัเชยีงราย

 นางสาวนฤมล แก้วคําปา
 นางสาวสกัุญญา คําสทุธะ

ครทีู�ปรกึษาโครงงาน
1.
2.

อาจารยที์�ปรกึษาพเิศษ
ผศ.ดร.พมิพส์ริ ีสวุรรณ

การพฒันาผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยง
ดว้ยเพคตินสกัดจากใบเครอืหมานอ้ย

Development of Makianq jam wifh natural pectin
axtracted from Krueo Ma Noi Leaves

การพฒันาผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยง
ดว้ยเพคตินสกัดจากใบเครอืหมานอ้ย

Development of Makianq jam wifh natural pectin
axtracted from Krueo Ma Noi Leaves

 นางสาวรชันี  แซฟ่�า 
 นางสาววภิาดา   เมอแล
 นางสาวรติมา  แซว่ื�อ 
 นางสาวจดิาภา    วงักาษร
 นายปฏิพน   แซท่อร์

ผูจ้ดัทํา
1.
2.
3.
4.
5.

นกัเรยีนชั�นมธัยมศึกษาป�ที� 4

ภาพกิจกรรมภาพกิจกรรม

ผลงานของพวกเรา
กลุ่ม JAM MA NOI



“แยมจากนํ�ามะเกี�ยงและเพคตินสกัด
จากใบเครอืหมานอ้ย 

โดยภมูปิ�ญญาชาวบา้นสูก่ารพฒันา
นวตักรรมอาหาร”

สว่นประกอบ ชุด
ควบคมุ สตูรที� 1 สตูรที� 2 สตูรที� 3

ผงใบเครอืหมานอ้ย
(อัตราสว่นผสม)

นํ�ามะเกี�ยง
200 มล. 

+
ผงเพคติน

10 กรมั

นํ�ามะเกี�ยง
200 มล. 

+
ผงใบเครอื
หมานอ้ย
10 กรมั

นํ�ามะเกี�ยง
200 มล. 

+
ผงใบเครอื
หมานอ้ย
20 กรมั

นํ�ามะเกี�ยง
200 มล. 

+
ผงใบเครอื
หมานอ้ย
30 กรมั

สว่นประกอบ ชุด
ควบคมุ สตูรที� 1 สตูรที� 2 สตูรที� 3

ผงใบเครอื
หมานอ้ย

: นํ�ามะเกี�ยงจาก
ตอนที� 1

ผงใบเครอื
หมานอ้ย

: นํ�ามะเกี�ยง
จากตอนที� 1

ผงใบเครอื
หมานอ้ย

: นํ�ามะเกี�ยง
จากตอนที� 1

ผงใบเครอื
หมานอ้ย

: นํ�ามะเกี�ยง
จากตอนที� 1

ผงใบเครอื
หมานอ้ย

: นํ�ามะเกี�ยง
จากตอนที� 1

นํ�าตาลทรายขาว ไมใ่ส่ 40 กรมั 50 กรมั 60 กรมั

การออกแบบบรรจุภัณฑ์ที�ดงึดดูสายตา
การหาชอ่งทางการจาํหนา่ยสนิค้า การประชาสมัพนัธ์
และการจาํหนา่ยสนิค้าสูต่ลาดใหเ้ป�นที�รูจ้กัมากยิ�งขึ�น
การปรบัปรงุพฒันาสตูร ไดแ้ก่ ส ีกลิ�น การถนอม
อาหาร
ขอ้มูลโภชนาการทางอาหาร 
การขอใบอนญุาตอาหาร (อย.)

กระบวนการผลิตกระบวนการผลิตที�มาและความสาํคัญที�มาและความสาํคัญ ผลลัพธข์องผลิตภัณฑ์
ผลลัพธข์องผลิตภัณฑ์

             โรงเรยีนราชประชานเุคราะห ์62 จงัหวดั
เชยีงราย มกีารปลกูต้นมะเกี�ยงอยูเ่ป�นจาํนวน
มากซึ�งไมไ่ด้นาํมาใชป้ระโยชน์ ผูศึ้กษาจงึไดเ้ล็ง
เหน็ป�ญหา และอยากจะพฒันาผลิตภัณฑ์จาก
มะเกี�ยง เพื�อเป�นการเพิ�มมูลค่าของมะเกี�ยง ซึ�ง
ประยุกต์ภมูปิ�ญญาชาวบา้น โดยใชเ้ครอืหมา
น้อยมาขยํ�ากับนํ�าทําใหม้คีวามหนืดจนกลาย
เป�นวุน้ หรอืเจล ซึ�งมลัีกษณะของเพคตินและ
การนําเพคตินที�ไดจ้ากใบเครอืหมานอ้ยเพื�อนาํ
มาทดแทนเพคตินสงัเคราะหที์�ใชผ้ลิตแยม 
          ดังนั�นผูศึ้กษาจงึเกิดแนวความคิดที�จะ
พฒันาผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงดว้ยเพคตินสกัด
จากใบเครอืหมานอ้ย 

วตัถปุระสงค์วตัถปุระสงค์
เพื�อเปรยีบเทียบแยมมะเกี�ยงกับสตูรพื�นฐานใน
การผลิตแยมมะเกี�ยงดว้ยเพคตินสกัดจากใบเครอื
หมาน้อย
เพื�อศึกษาปรมิาณอัตราสว่นที�เหมาะสมของผงใบ
เครอืหมานอ้ยต่อนํ�ามะเกี�ยงในผลิตภัณฑ์แยมมะ
เกี�ยงด้วยเพคตินสกัดจากใบเครอืหมานอ้ย
เพื�อศึกษาการยอมรบัของผูบ้รโิภคเป�าหมายต่อ
ผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงดว้ยเพคตินสกัดจากใบ
เครอืหมานอ้ย

1.

2.

3.

1. สามารถนําแยมมะเกี�ยงด้วยเพคตินสกัดจากใบ
เครอืหมาน้อยไปต่อยอดเป�นผลิตภัณฑ์ของโรงเรยีน
เพื�อการจดัจาํหน่ายเชงิพาณิชย ์นําไปสูก่ารเพิ�มราย
ไดใ้หกั้บโรงเรยีนและนักเรยีนได้ 
 2. ชว่ยเพิ�มมูลค่าใหกั้บมะเกี�ยง,ใบเครอืหมาน้อยที�มี
ราคาตํ�าและ ชว่ยลดปรมิาณขยะอินทรยีภ์ายใน
โรงเรยีนได้

จุดเดน่จุดเดน่

การต่อยอดผลิตภัณฑ์การเพิ�มมูลค่าของสนิค้าการต่อยอดผลิตภัณฑ์การเพิ�มมูลค่าของสนิค้า

กลุ่มเป�าหมายกลุ่มเป�าหมาย

วนัเรยีน  วยัทํางาน
กลุ่มคนรกัสขุภาพ  VEGAN

ราคา : 69 บาท
( 1 กระปุก ขนาด 180 กรมั

ผลิตแยมมะเกี�ยงในอัตราสว่นของผงผลิตแยมมะเกี�ยงในอัตราสว่นของผง
ใบเครอืหมานอ้ยต่อนํ�ามะเกี�ยงใบเครอืหมานอ้ยต่อนํ�ามะเกี�ยง

11..

2.ศึกษาปรมิาณนํ�าตาลต่อคณุภาพของ2.ศึกษาปรมิาณนํ�าตาลต่อคณุภาพของ
ผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงต้นแบบผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงต้นแบบ

3.ทําการทดสอบการยอมรบัทางประสาทสมัผสัของกลุ่ม3.ทําการทดสอบการยอมรบัทางประสาทสมัผสัของกลุ่ม
ผูบ้รโิภคเป�าหมายที�มต่ีอผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงต้นแบบผูบ้รโิภคเป�าหมายที�มต่ีอผลิตภัณฑ์แยมมะเกี�ยงต้นแบบ
โดยวธิ ี5-POINT HEDONIC SCALEโดยวธิ ี5-POINT HEDONIC SCALE (จาํนวน 30 คน) (จาํนวน 30 คน)  

พบวา่ พบวา่ ค่าเฉลี�ยของความชอบโดยรวมของสตูรที� 1 มค่ีามากที�สดุค่าเฉลี�ยของความชอบโดยรวมของสตูรที� 1 มค่ีามากที�สดุ  


