
 

โครงงาน เครื�องดื�มน�าส้มสายชูหมกัจาก
กล้วยนากทองผาภมู ิ

ผูจั้ดทํา   : นายชัชพงศ์ ท้าวลา
               : นายเจตพฒัน์ มา้แก้ว
               : นางสาววาเลนท์ ประทุมรตัน์
               : นางสาวมนสิชา ผวิคล้าย
               : นางสาวประภาสิร ิวงษ์ศรเีสมา

ครูที�ปรกึษา : นางอรอุมา อัญชลีสถาพร 
                     : นายเกรกิชยั บุญชา้งเผอืก 

Cider

B

สรุป

วธิทีี�เหมาะสมที�สุดคือการหมกักล้วยนาก
ทองผาภมูกัิบน�าตาลทรายแดงใน
อัตราส่วน 6:1 แบง่ใส่น�าตาลทรายแดง 
10 ครั�ง มปีรมิาณความเข้มข้นของ
กรดอะซติิกมากที�สุด คือ 2.78%

การศึกษาคณุสมบติัทางเคม ีปรมิาณ
แอลกอฮอล์ในน�าส้มสายชูหมกัจาก
กล้วยนากทองผาภมู ิที�มปีรมิาณ
น้อยที�สุด คือ กล้วยนากทองผาภมูิ
ที�ไมใ่ส่น�าตาล มปีรมิาณแอลกอฮอล์ 4.8 %
 
ความเป�นกรด-ด่าง (pH) ในน�าส้มสายชู
หมกัจากกล้วยนากทองผาภมูทีิ�มค่ีาpH 
ต�าสุด คือ อัตราส่วนกล้วยนากทองผาภมูิ
ต่อน�าตาลทรายแดง 6:1 ใส่น�าตาล 10 ครั�ง
มค่ีาpH = 3.59 ซึ�งอยูใ่นระดับที�
รบัประทานได้ อัตราส่วนกล้วยนาก
ทองผาภมูต่ิอน�าตาลทรายแดง 3:1 
ใส่น�าตาล 1 ครั�ง มปีรมิาณของแข็ง
ที�ละลายได้ทั�งหมด 40.10 °Bx มปีรมิาณ
ความเข้มข้นของกรดอะซติิกสูงสุด คือ
อัตราส่วนกล้วยนากทองผาภมูต่ิอน�าตาล
6:1 ใส่น�าตาล 10 ครั�ง มปีรมิาณกรดอะซติิก
2.78 % นําไปทดสอบคณุภาพทางด้าน
ประสาทสัมผสั ค่าเฉลี�ยความชอบต่อ
ผลิตภัณฑฑ์มค่ีามากที�สุดได้แก่เครื�องดื�ม
สูตรที� 3 คือ 6.63 อยูใ่นระดับชอบมาก
 ช่วยชะลอความแก่

Detox กาํจดัพษิ�นรา่งกาย

ชว่ย�นการยอ่ย
และขบัถ่าย รูสึ้กสดชื�น!!!

CiderB

กลุ่มเป�าหมาย
สายรกัสุขภาพ  วยัรุน่  และวยัทํางาน    

HealthyHold  Habit For

โรงเรยีนสมเด็จพระป�ยมหาราชรมณียเขต

เป�าหมายในอนาคต
เริ�มขายหลังจากที�ได้เรยีนรูใ้นการทํามา
แล้ว 
นําผลิตภัณฑ์ไปวางขายตามช่องทาง
ออนไลน์ เมื�อได้กระแสตอบรบัที�ดี เราก็
เริ�มลงในการขยายธุรกิจ โดยการจัดส่ง
สินค้าไปที�ต่างๆ

 ราคา
ขวดละ 110 มลิลิลิตร  
ต้นทุน ขวดละ 12 บาท 
ขายราคา ขวดละ 18 บาท
กําไรอยูที่� 50%

B



วธีิการดําเนินการ

นํากล้วยนากทองผาภมูสุิกปอกเปลือก
หั�นเป�นแวน่ใส่ขวดโหลทิ�งไว ้1 คืน 

จากนั�นใส่น�าตาลทรายแดงอัตราส่วนกล้วย
นากทองผาภมูต่ิอน�าตาลทรายแดง

อัตราส่วน 3:1 และ 6:1 โดยใส่น�าตาลทราย
ทีเดียว1 ครั�ง และแบง่ใส่ 10 ครั�ง

ตั�งทิ�งไวที้�อุณหภมูปิกติเป�นเวลา 30 วนั
โดยทุกๆ 10 วนัจะทดสอบคณุสมบัติทาง

เคมจีนครบ 3 ระยะ

ที�มาและความสําคัญ

       ผูศึ้กษามคีวามสนใจเกี�ยวกับ
การผลิตน�าส้มสายชูหมกัจากผลไม้

แบบง่ายตามภมูปิ�ญญาท้องถิ�น และ
นํามาเป�นแนวทางในการพฒันา
น�าส้มสายชูหมกัจากกล้วยนาก
ทองผาภมู ิเนื�องจากเป�นผลไม้
ในท้องถิ�นที�มคีนแปรรูปน้อย 

ผลกล้วยสุกอุดมไปด้วยคณุค่าทาง
โภชณาการ โดยทําการผลิตน�าส้ม

สายชูหมกัจากกล้วยนากทองผาภมูิ
วเิคราะห์คณุสมบติัทางเคม ี

เพื�อเป�นการส่งเสรมิให้คนทั�วไป
เห็นคณุค่าและประโยชน์ของผลไม้

ในท้องถิ�น

วตัถปุระสงค์

      เพื�อศึกษาวธิทีี�เหมาะสมในการหมกั
คณุสมบติัทางเคม ีและศึกษาคณุภาพ
ทางด้านประสาทสัมผสัของเครื�องดื�ม

น�าส้มสายชูหมกัจากกล้วยนาก
ทองผาภมูิ

 จดุเด่น

 คือ กล้วยนากทองผาภมู ิที�มขีนาดใหญ่
เนื�อแน่น และมคีณุค่าทางด้าน

โภชณาการสูง

 

แสกนเพื�อดูรายละเอียดเพิ�มเติม

ชอ่งทางการขาย

คาเฟ�โรงเรยีนและบรกิารออนไลน์


