
โรงเรยีนราชประชานุเคราะห ์๒๑
จังหวัดแม่ฮ่องสอน

นางสาวสุรรีตัน์  วิมุตวโรตน์
นางสาวกาญจนา  พาเผอ
นางสาววันวิสาข์  ไม่มีนามสกุล
นางสาวกิตติวรา  จันทรฟ์อง
นางสาวอติพร  วิชาศักดิ�
ครูที�ปรึกษา
นางธีรตัม์  ฐิติรตันธารากุล
นายสุรยิา  จันทสุวรรณ
นายพิรุณ  จ่ากอ

สมาชิก

โครงงาน
ถั�วเนา่ซาทรงเครื�อง 

(Rotten Beans Song Khrueng)

โรงเรยีนราชประชานุเคราะห ์๒๑ 
จังหวดัแม่ฮ่องสอน

ราคาเท่าไหร่
      ราคาต้นทุน 25 บาท/กระปุก(250 กรมั) ราคา
ขายสินค้า 35 บาท กําไรขข้างต้น 10 บาท/กระปุก

ทีมที�ดีที�สุด
    พวกเราเป�นทีมที�ใส่ใจสุขภาพของลูกค้า นักคิด
นักพัฒนา สรา้งรายได้ระหว่างเรยีน

เป�าหมายต่อไป
   วางจาํหน่ายในรา้นค้าขายของฝากและ Platform
ออนไลน์



1) เพื่ อศึกษากระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ
   ถั่ ว เน าซาทรง เครื่ อง
2) เพื่ อพัฒนาผลิตภัณฑถั่ ว เน าซาทรง เครื่ อง   
   ให เ ป็นที่ ยอมรับของผูบริโภค
3) เพื่ อศึกษาอายุการเก็บรักษาของ
ผลิตภัณฑ  
   

วัตถุประสงค์

ป�ญหา

กระบวนการผลิต

 1 .นํ�าพริก ถั�ว เน่ า ในท้องตลาดเ ก็บไว้ ได้ ไม่นาน
2 .รสชาติของถั�ว เน่ าทรงเครื� องในท้องตลาด
ยัง ไม่ เป�น ที�ยอมรับ
3 .กลุ่ มคนที� ต้องการเพิ�ม โปรตีนให้ร่างกาย
จากถั�วและครบอาหารหลัก  5  หมู่

สิ�งที�เราต้องทํา
1 . นําถั่ ว เหลืองและพริกกะเหรี่ ยงมา
แปรรูปใหมีอายุการเก็บรักษาไดนาน
2 .ปรับปรุงถั่ ว เน าซาทรง เครื่ องให เ ป็นที่
ยอมรับ
3 . เพิ่มปริมาณโปรตีนใหรางกายต าน
อนุ มูลอิสระ  ช วยชะลอวัย  ลดความเสี่ ยง
ของการเกิดโรดมะเร็ง  

กลุ่มเป�าหมาย
      กลุมรักสุขภาพ  ช วงอายุ  13  ขึ ้นไป

ขอ้ได้เปรยีบ
1 .ถั่ ว เน าซาทรง เครื่ องรับประทานไดทัน
ที่ พรอมข าวสุกไมต องปรุง เพิ่มเติ มครบ
อาหารหลัก  5  หมู
2 .มีรสชาติ เ ป็น เอกลักษณ จากถั่ วและ
พริกกะเหรี่ ยง  และปลอดภัย  ไรสารเคมี
ตกค าง

วตัถดุิบการทดลองเพื�อขึ�นรูปผลิตภัณฑ์ ถั�วเน่า
พรกิกะเหรี�ยง กากหมู

ทดสอบทางประสาทสมัผสั

วตัถดุิบการทดลองหาสชาติผลิตภัณฑ์
       - ชุดควบคมุ
       - ชุดทดลองที� 1
       - ชุดทดลองที� 2

ทดสอบการยอมรบัของผูบ้รโิภค


