
โครงงานนวตักรรมอาหาร

นายชยพล     ฤดปีราโมทย ์      
น.ส.อภิษษา   สรุนิทร ์               
น.ส.วรนชุ      ววิฒันส์มบูรณ์     
น.ส.พลอยเมด็แท้    สายใยบวัตอง     
น.ส.มาติกา    โพด ู             

อาจารยที์�ปรกึษาพเิศษ:โรงเรยีนขุนยวมวทิยา  จงัหวดั แม�ฮ�องสอน 

นางสาวสทุธพิร พลพยคัฆก์ลุ
อาจารยที์�ปรกึษา:

สมาชกิ:

ดร.อัฏพล  อิสระ

การพฒันาผลิตภัณฑ์
มะเขอืเทศครมัเบิ�ลบาร์

นางสาววารณุ ีจนัทรโ์อภาส

      นวตักรรมมะเขอืเทศครมัเบิล้บาร�     ผลติจากมะเขอืเทศพนัธุ�
ลกูท�อ ปลอดสารพษิ ปลกูบนดอยแม�อคูอ จ.แม�ฮ�องสอน อดุมไป
ด�วยสารไลโคป�น ซึง่มคุีณสมบัตชิ�วยต�อต�านอนุมูลอสิระ ช�วยลด
ริว้รอยแห�งวยั บาํรงุผวิพรรณให�สดใส  และมสี�วนประกอบของ
เนยไขมนัมะพร�าว และนํา้ตาลทีไ่ม�ขดัขาว เหมาะสาํหรบัผู�ทีใ่ส�ใจ
สขุภาพ และผวิพรรณ  ทานได�ทกุช�วงวยั มีรสชาตอิร�อย แม�ไม�
ชอบทานมะเขอืเทศ แต�เมือ่ได�ทานกจ็ะตดิใจ เพราะเราใส�ใจทกุคาํ

จาํหน�ายราคากล�องละ 250 บาท
บรรจ ุ10 ชิน้ นํา้หนกั 300 กรมั

ผลติภณัฑ�ดอยสน

กระบวนการผลิต

แผนการธุรกิจ

วดีโีอนาํเสนอ

Crumto_shop

0839130993

-ใส�บรรจภุณัฑ�
-จาํหน�าย

ผลติภณัฑ�มะเขอืเทศ
combon bar

อบทีอ่ณุหภมู ิ170 cแยมมะเขอืเทศแล
มะเขอืเทศอบแห�ง

ผสมแป�งอลัมอนด� นํา้ตาลไม�ขดัขาว
เนยมะพร�าว แยมมะเขอืเทศ
มะเขอืเทศอบแห�ง

ล�างทาํความสะอาด
มะเขอืเทศ


